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Menu Signature

ANTIPASTO

Granceola riduzione di panna acida e bergamotto

PRIMO PIATTO DAL VIVO

Risotto con gli scampi alla “Hemingway”

SECONDO

Filetto di merluzzo spuma di patate allo zafferano e amatriciana

DESSERT

Clafoutis ai lamponi, gelato allo yogurt

Acqua minerale, caffé e friandises

€185 per persona - vini non inclusi

Alcuni ingredienti possono variare in base al periodo.
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Menu Esclusivo

ANTIPASTO

Carpaccio di gambero rosso gelatina di campari ed insalata di finocchi

PRIMO PIATTO DAL VIVO

Ditali al farro Felicetti, salsa al granciporro, scorfano e broccoletti

SECONDO

Sogliola, salsa al limone e gamberetti grigi

DESSERT

Mousse fondente con sorbetto al frutto della passione

Acqua minerale, caffé e friandises

€170 per persona - vini non inclusi

Alcuni ingredienti possono variare in base al periodo.
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Menu Indigenous

ANTIPASTO

Scampi in saor

PRIMO PIATTO DAL VIVO

Bigoli in salsa d'acciughe

SECONDO

Seppie in umido con polenta

DESSERT

Tiramisu

Acqua minerale, caffé e friandises

€155 per persona - vini non inclusi

Alcuni ingredienti possono variare in base al periodo.
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Menu al Tartufo

ANTIPASTO

Selezione di manzo biologico, uova barzotte e tartufo bianco

PRIMO PIATTO DAL VIVO

Risotto di sedano rapa e topinambur e tartufo bianco

SECONDO

Filetto di manzo salsa al marsala e tartufo bianco

DESSERT

Creme Brdlé al tartufo bianco

Acqua minerale, caffé e friandises

€280 per persona - vini non inclusi. Include 3 gr di tartufo bianco. Prezzo al grammo €16

Menu disponibile durante la stagione del tartufo, indicativamente ottobre - dicembre

Alcuni ingredienti possono variare in base al periodo.
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Menu Condivisione 1

ANTIPASTI DA CONDIVIDERE

Scartosso di pesce - Polipo arrostito alla paprika, grano spezzato e prezzemolo
Insalata di quinoa con carote, salsa alla menta, caviale di melanzane e friggitelli
Carpaccio di manzo, rucola, Parmigiano Reggiano e pomodorini
Selezione di formaggi locali - Verdure grigliate

PRIMI LIVE DALLA MOLTENI - ASSAGGI

Raviolo fatto in casa con borragine, ricotta di bufala e sugo d'arrosto
Risotto con carciofi, gamberi e lime

PIATTO PRINCIPALE

Branzino al sale con verdure del territorio e salsa mediterranea

DESSERT

Selezione di dessert da condividere

Acqua minerale, caffé e friandises

€175 per persona - vini non inclusi

Alcuni ingredienti possono variare in base al periodo.
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Menu Condivisione 2

ANTIPASTI DA CONDIVIDERE

Carciofi sott’olio del nostro orto e gamberetti grigi
Cavolfiore arrostito topinambur e salsa allo yogurt - Insalata di canocchie
Tipiche sarde in saor - Baccald mantecato su crostini
Treccione di mozzarella e prosciutto crudo di Parma

PRIMI LIVE DALLA MOLTENI - ASSAGGI

Fusillotti Felicetti con pomodoro fresco, pesto di basilico e fiocchi di mozzarella
Risotto ai frutti di mare

PIATTO PRINCIPALE

Seppie in umido con polenta

DESSERT

Selezione di dessert da condividere

Acqua minerale, caffé e friandises

€175 per persona - vini non inclusi

Alcuni ingredienti possono variare in base al periodo.



